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Erste Kakaofabrik der
Schweiz nur fur Bio

Pronatec Swiss Cocoa Production produziert Kakaomasse,
-butter und -pulver
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CEO David Yersin und Betriebsleiter Yannick Rihs bei der sensorischen Prufung frisch
gerosteter Kakao-Nibs aus der ersten reinen Bio-Kakaoverarbeitungsanlage der Schweiz.
Die erste 100-Prozent-Bio-Kakaoverarbeitungsanlage der Schweiz
hat ihre Testphase abgeschlossen und produziert seit Mai 2022 in
Beringen bei Schaffhausen Bio- und Fair-Trade-zertifizierte Kakao-
Halbfabrikate. Als erste Produktionsanlage tiberhaupt stellt die
Pronatec Swiss Cocoa Production in der Schweiz alle drei
Halbfabrikate Kakaomasse, Kakaobutter und Kakaopulver her
und will jahrlich rund 15.000 Tonnen Bio-Kakaobohnen von
Kleinbauernkooperativen verarbeiten.
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Jmmer mehr Konsumentinnen und Konsumenten suchen nicht nur
nachhaltige Produkte, sondern méchten genau wissen, woher die Zutaten
stammen. Unsere Produktion ist eine Antwort auf diesen Trend", so David
Yersin, CEQ und Schweizer Bio- und Fair-Trade-Pionier.

Durch die Inbetriebnahme einer eigenen Kakaofabrik ist neu die gesamte
Kakao-Wertschopfungskette in der Hand von Pronatec, von der
Bohnenbeschaffung bei den Kleinbauern dber Fermentation und Export hin
zu Verarbeitung und Verkauf. Dank diesem Direct-5ourcing-Ansatz seien
samtliche Produkte bis zum Kakao-Kleinbauern rickverfolgbar.

Alle Kakao-Halbfabrikate werden zudem in strikter Chargentrennung
produziert: Jede Bohnenlieferung werde separat verarbeitet, ohne jegliche
Vermischung mit vorausgegangenen oder nachfolgenden Produktionslaufen.

.Die Nachfrage am Markt bestatigt den Trend hin zu strengeren Labels wie
Demeter oder Maturland. Mit unseren Produkten schlieBen wir diese Licke®,
so Yersin. Die Pronatec Swiss Cocoa Production ist spezialisiert auf
anspruchswvolle Bio- und Fair-Trade-Zertifizierungen und beliefert
internationale Kunden der Lebensmittel- und Schokoladenindustrie. Die
Kakaobutter sei auch bei Naturkosmetikherstellern sehr gefragt. Die Anlage
soll héchste Lebensmittelsicherheits- und Qualitatsstandards garantieren
und ist aktuell im Zertifizierungsprozess fur FS5C 22000. Nebst eigenen
Bohnen verarbeitet Pronatec auch kundeneigene Kakaobohnen in
Lohnverarbeitung.



