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Communiqué de presse

Le premier beurre de cacao bio fabriqué en Suisse
Base des cosmétiques équitables et 100 % tracables pour une clientele
« consciente »

Winterthur, décembre 2022 — L'entreprise familiale suisse PRONATEC produit le premier beurre de
cacao bio fabriqué en Suisse. Depuis I'été 2022, la nouvelle usine PRONATEC Swiss Cocoa Production
pres de Schaffhouse produit du beurre de cacao a base de feves de cacao issues du commerce
équitable et de I'agriculture biologique. Le beurre de cacao pur se préte particuliérement bien a la
production de cosmétiques naturels de haute qualité. Il s'adresse aux fabricants de cosmétiques et de
produits de beauté durables qui attachent de I'importance aux ingrédients sains, équitables et
tragables. Les feves de cacao utilisées affichent une tragabilité complete jusqu’aux petits producteurs,
ce qui permet d'éviter le travail des enfants tout au long de la chaine de valeur.

Un ingrédient tracable et équitable

« De plus en plus de consommatrices et de consommateurs souhaitent non seulement des produits de
beauté durables, mais qui garantissent aussi une grande transparence. Notre beurre de cacao 100 %
tracable et certifié répond a ces attentes », explique David Yersin, CEO de PRONATEC Swiss Cocoa
Production et pionnier en Suisse du commerce biologique et équitable. Grace a |'ouverture de sa propre
usine de produits du cacao, PRONATEC a désormais la maitrise de I'ensemble de la chaine de création
de valeur, de l'approvisionnement aupres des petits producteurs a la vente, en passant par la
fermentation, I'exportation et la transformation. Cette approche unique d'approvisionnement direct
permet d'assurer la tracabilité complete de tous les produits jusqu’aux petits producteurs de cacao.

Un beurre de cacao bio pour les tendances beauté d’aujourd’hui

« La demande croissante en produits locaux et les tendances telles que les formules sans
hydrocarbures, la « clean beauty » ou le « skinimalism » encouragent cette demande en ingrédients
naturels et de haute qualité », affirme David Yersin. « La demande de labels plus stricts, comme Fair
for Life et biopartenaire, se confirme sur le marché. Avec nos produits, nous complétons I'offre ».
Grace a une désodorisation en douceur et sans additifs, le produit présente de faibles taux en acides
gras libres (AGL) dans sa qualité alimentaire, ce qui contribue a une haute stabilité de stockage et de
conservation.

Vous trouverez de plus amples informations sur www.pronatec.com/transformation-cacao
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Une petite productrice de cacao de République dominicaine récoltant une cabosse mdre de cacao bio.
(Photo : © PRONATEC AG)

Dans la presse a beurre de cacao, la masse de cacao bio fraichement traitée est pressée délicatement et le beurre liquide est
séparé du tourteau qui servira a fabriquer la poudre de cacao. (Photo : © PRONATEC AG)
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A propos de PRONATEC

Pionniére du mouvement bio et commerce équitable, PRONATEC fournit a ses clients internationaux de I'industrie
alimentaire et cosmétique de précieuses matiéres premieres certifiées : produits a base de cacao, sucre, vanille et épices a
tragabilité garantie et de grande qualité. Cette entreprise familiale suisse dirigée par son propriétaire entretient des relations
durables avec des coopératives dans les pays d'origine et contribue de maniére tangible a I'amélioration des conditions de
vie des familles de petits paysans. Depuis 2022, I'entreprise transforme des féves de cacao bio en masse, beurre et poudre
de cacao dans sa propre installation de traitement en Suisse, PRONATEC Swiss Cocoa Production. De I'approvisionnement
aupres des petits producteurs a la vente, en passant par la fermentation, I'exportation et la transformation, PRONATEC
garde la maitrise de l'intégralité de la filiére. Depuis sa création en 1976, PRONATEC n'a cessé de se développer avec ses
clients et ses petits producteurs, et a réalisé en 2021 un chiffre d'affaires de 78 millions de francs. En 2022, elle compte
quelque 60 collaboratrices et collaborateurs a son siege de Winterthour, et 30 sur son site de production de Beringen, pres
de Schaffhouse.
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